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DESCRIPTION 
 
La trancheuse ultrasonique MACH-II est conçue pour réaliser avec précision la coupe 

de longue barre de fromage. Ces barres de fromage habituellement produite depuis 

des blocs de fromage de 320kg sont alimentées automatiquement par notre coupeuse 

secondaire X-11. 

 

Lorsque les barres de fromages sont alimentées une derrière l’autre le système 

détecte le début et la fin des barres. Il enregistre avec précision leurs longueurs. Une 

coupe très fine est habituellement exécuté au début de la barre de sorte à bien nivelé 

le début de la barre. Les bouts de barres sont automatiquement rejetés par le 

premier mécanisme de rejet situé immédiatement après le couteau ultrasonique. 

 

Des sondes laser permettre de mesuré avec précision les dimensions des barres de 

fromage, ces données sont dirigé vers le processeur central dans le but de produire 

des coupes à poids exact. Une balance dynamique localisée plus en aval permet de 

valider notre « facteur de densité ». 

 

Le système de positionnement des barres de fromages, piloté par des moteur 

numérique programmables de type KINETIC, se réalisent dans une précision du 
millième de pouce. 
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INFORMATIONS TECHNIQUES 

- Dimension de barres de fromage: ne 

doit pas exceeder 4” X 11” 

- Cadence: 100 à 200 ppm 

 

- 575V/460V-3ph/60hz 

- Air comprimé : 5 SCFM à 80psi 
 
Charactéristiques: 
- Tous les contrôles sont basé sur les 

produits ALLEN BRADLEY Control 

LogiX et les moteur programmable 

KINETIC. 

-Entièrement électromécanique 

-Montage du convoyeur en porte-à-

faux facilitant le démantèlement 

rapide, sans outils, de tous les rouleaux 

et courroies de transport. 

-Sonde laser pour réalisé la lecture des 

dimensions des barres de fromages. 

-Guillotine de coupe en titanium excité 

par des ondes ultrasonique de 20Khz. 

-Rejet des bouts de barres automatique 

-Conçue pour des operations 

24hr/7jours. 

-Balance dynamique conçue pour 

l’industrie fromagère entièrement 

intégré.  

-Recette des produits avec 

enregistrement de tous le paramètres 

de production 

-Logiciel dernier cris pour le contrôle 

des poids fixe 
-Interface opérateur video tactile. 

 


